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Urban Beekeeping ist weltweit angesagt und bisweilen A
der Grossstadter nach Natur. Wir haben die Pionierin Helg
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Fiir Helena Greter,
und Marc Latzel istr
die Stadtimkerei
mehr als ein kurzfri-
stig hipper Lifestyle.

Am Fusse des Ziircher Rieterparks steht ein kleines rotes Haus-
chen, in dem sechs Bienenvolker den letzten Winter gut liberstan-
den haben. Im Friihling wurde es eng, neun weitere Schwiarme zo-
gen ein - allerdings nicht von alleine. Vier fing die Feuerwehr und
fiinf eine junge Biologin. «In der Stadt gibt es etliche verwilderte
Bienenschwirme, die den Winter in freier Wildbahn {iberlebeny,
sagt sie, Helena Greter. Richtig: Bienenschwiarme fangt man. Idea-
lerweise iiberldsst man es den Profis, die das Nest oder die Bienen-
wolke (es gibt tiber 20 000 Arten) vorsichtig in einen Schwarmka-
sten bewegen. Ein guter Schachzug macht, wer zuerst die Konigin
im Kasten hat, aber lassen wir das. Bienenkunde wiirde diesen Ar-
tikel sprengen.

Seit 2004 heisst die Konigin der Koniginnen im roten Hauschen
Helena Greter. Sie hat es der Stadt Ziirich abgekauft und bezeichnet
es heute charmant als ihre «erste Immobilie». Helena Greter ist
eine Stadtimkerin, die so ganz und gar nicht ins landlaufige Kli-
schee des Imkers, jenes dlteren, Stumpen rauchenden Mannes, der
auf dem Land seinem Altherren-Hobby front, passt. Aber auch der
Stadthonig, also Urban Beekeeping, ist im Prinzip nichts Neues. In
den Randquartieren sei das seitJahren aktuell, so Rosmarie Fiichs-
lin, Co-Prasidentin vom Verein Ziircher Bienenfreunde. «Die Nach-
frage nach Kursen ist in den letzten Jahren gestiegen. Besonders
viele Frauen interessieren sich fiir die Imkerei», so Fiichslin weiter.
Dabei sei es sehr schwierig, in der Stadt Ziirich einen neuen Stand-
platz fiir Bienen zu finden. Zudem sei die Imkerei wegen der Var-
roa-Milbe und verschiedener Bienenkrankheiten anspruchsvoller
geworden, sodass die Mitgliederzahlen in den vergangenen Jahren
mehr oder weniger gleich geblieben seien. Fiir Peter Albertin, Prasi-
dent des Bienenziichtervereins Winterthur, ist die Volkerdichte in
und um Winterthur eher zu hoch: «Es stehen zu viele Volker in zu
kleinem Umkreis. Ideal wiren Abstdnde von etwa 1000 Metern und
hochstens 15 Volker pro Standplatz. Wir treffen aber Standabstidnde
von kaum 200 Metern und bis zu 45 Volker pro Platz an - das sind
Gefahrenherde fiir Krankheiten.»

Helena Greter bekommt immer wieder Anfragen von Stddte-
rinnen und Stadtern, die selber gerne ein paar Bienen auf dem
Dach halten mochten. Cool ist, wer Bienen auf dem Dach hat. Dabei
ist das alles andere als einfach. Greter rit vor allem zum zweijah-
rigen Imkerkurs, der vom Verein Ziircher Bienenfreunde organi-
siert wird. «Doch fiir viele Lifestyle-Imker ist der Vereinsgroove
wohl zu ddey, sagt sie. Nur so sei es zu erkldaren, warum so viele
erneut bei ihr nachhaken wiirden, obschon ihre «Lehrstelle» be-
stens besetzt sei. Marc Latzel hat sie inne. Der 45-jdhrige Fotograf
und die Biologin lernten sich 2006 per Zufall an der Biennale in
Venedig kennen und kamen ins Gesprach. Fiir die beiden wurde
daraus eine Bienale.

«Bienen faszinieren michy, sagt er, wahrend wir bei ihm an der
Zweierstrasse im Zlircher Kreis vier aufs Dach klettern. Seine Bie-
nenvolker sind nur iiber eine Leiter zu erreichen, die Kasten befin-
den sich ein Geschoss oberhalb einer Dachterrasse, neben Solarpa-
nels. Die Hitzeabstrahlung auf dem Dach ist enorm. Damit die
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Bienen gentigend Wasser haben, hat Latzel einen Teil des Daches
mit Moos verschonert. «Es wirkt wie ein Schwammy, erklart er. Zum
Thema Bienen sei er aus purer Begeisterung gestossen. Eines Tages
habe ernamlich in seiner Nachbarschaft einen Bienenschwarm, der
unter einem Dachvorsprung hing, beobachtet. «Die Bienen haben
mich richtiggehend in Beschlag genommen, bis irgendwann die
Feuerwehr mit einem riesigen Pneukran aufkreuzte, um quer
durch den Hof an den Schwarm zu gelangeny, erzdhlt er noch im-
mer sichtlich begeistert. Daraufhin schenkte ihm seine Freundin
einen Imkerkurs. Imkern ohne Kurs finde er verantwortungslos:
«Aber alle Theorie niitzt nichts, ohne Praxis. Nur Biicher zu studie-
ren, reicht auch nicht.» Deswegen hilft und lernt er, auch wenn er
seit 2010 seine eigenen Bienenkéasten besitzt, nach wie vor bei He-
lena Greter. Auf dem Balkon oder der Terrasse wiirde Latzel sicher
keine Bienen halten, «das konnte vielleicht zu Konflikten mit der
Nachbarschaft fiihreny, sagt er leise, denn seine Nachbarn hat er

Cool ist heute, wer Bienen auf
dem Dach hat. Dabei ist das
alles andere als einfach

zuerst gar nicht {iber die besonderen Géaste auf dem Dach infor-
miert. «Spétestens als meine Volker diesen Friihling zum ersten
Mal schwarmten, wussten es aber alley, erzdhlt er und freut sich.
Probleme habe es keine gegeben. Im Gegenteil: Die Nachbarn diir-
fen sich bald auf ein Gldschen Stadthonig des bekannten Foto-
grafen freuen. Fiir Marc Latzel ist 2011 namlich das erste Honig-
jahr. Zu dumm nur, dass eine nahegelegene Griinflache kiirzlich
zubetoniert wurde. «Dort gab es viel Lavendel und den mochten
meine Madchen so sehry, erzahlt er. Wegen des warmen Friihlings
seien die Waben jedenfalls rasch voll geworden - fast zu voll. Denn
die Bienen hatten so kaum noch Platz gefunden fiir den Nachwuchs
und hétten wohl deshalb geschwdarmt. Auch ihm ist es gelungen,
diverse Schwiarme einzufangen, sodass er neu stolzer Besitzer von
sieben statt nur von zwei Bienenvolkern ist. Nachstes Jahr schon
will der Mann seinen Honig verkaufen. Das Interesse an Stadtho-
nig ist jedenfalls gross, nicht nur von Seiten der Medien, die das
Phidnomen von allen Seiten beleuchten. Honig aus der Stadt ist en
vogue. «Ja, aber man sollte begreifen, dass es sich bei der Stadtim-
kerei nicht einfach um einen hippen, kurzlebigen Lifestyle han-
delty, sagt er, und uns zieht es zuriick zum kleinen roten Hauschen
von Helena Greter.

Wenn man dort in Richtung Himmel schaut, sieht man, dass die
Bienen das Hauschen nicht ziellos verlassen, sondern wie in einem
Flugkorridor eine Hauptrichtung einschlagen, je nach Standort der
Tracht. Die Tracht, gemeint ist nicht ein folkloristisches Kleidungs-
stiick, sondern das Bliitenangebot im Umkreis von etwa drei Kilo-
metern. Zurzeit liegt der siissliche Duft von Lindenbliiten in der
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Luft. Das Bliitenangebot in der Stadt Ziirich ist dank der zahlreichen
Parks, Garten, Magerwiesen und Brachflachen {iber die ganze Bie-
nensaison gross. «Die Bienen leiden in der Stadt Ziirich keinen
Hunger, weshalb wir auch keine spezielle Bienentrachtforderung
unternehmeny, erklart Marianne Fritzsche, Projektleiterin Natur-
schutz von Griin Stadt Ziirich, am Telefon. Und tatsachlich: Wah-
rend die Bienen in der Stadt vom Friihjahr bis Spatherbst paradie-
sische Zustande vorfinden, leiden ihre Verwandten in landlichen
Gegenden oft Hunger. Verantwortlich dafiir sind intensive Land-
wirtschaft, Monokulturen und blumenarme Fettwiesen. «Ist der
Raps verbliiht, miissen meine Kollegen auf dem Land ihre Bienen
schon im Juni mit Zuckerwasser fiitterny, erzahlt Helena Greter.

Bei ihrim Hauschen riecht es lieblich nach Bienenwachs, durch
die Kastentiirchen summt es leise. Die Holztiafelung und der Holz-
boden sorgen fiir eine wohlige Chalet-Atmosphére, fehlen eigent-
lich nur noch ein Fondue-Caquelon und die rot-weiss karierten
Vorhédnge. Auf den einzelnen Tiirchen steht akribisch, in geschwun-
gener Kreideschrift notiert, wann Helena Greter welche Arbeiten
erledigt hat. Nicht ohne Stolz zeigt sie eine ihrer Tiifteleien: Im un-
teren Teil eines Bienenkastens, wo die Bienen ihre Brut aufziehen,
lasst sie sie wilde Waben bauen: Keine Holzrahmen, die Waben han-
gen tropfenformig herab wie in der freien Natur. Fiir Honigwaben
aber eignet sich diese Freestyle-Variante nicht, das Schleudern
wiirde dadurch etwas kompliziert.

Greters «Honig us Ziiri» bleibt auch im Glas fiir Monate fliissig.
«Die grosse Bliitenvielfaltin der Stadt macht den Honig heterogener
in seiner Zusammensetzung, die unterschiedlichen Nektarmole-
kiile pappen nicht so rasch zusammeny, erklart die imkernde Bio-
login. Doch welchen Einfluss haben die Abgase auf die Bienen und
die Qualitdt des Stadthonigs? Die in der Landwirtschaft zum Ein-
satz kommenden Pestizide schadigen das Nervensystem und den
Orientierungssinn der Bienen - Glick haben die Bienen in der
Stadt, wo solche Gifte fehlen. Die Abgase scheinen die Bienen hin-
gegen kaum zu storen. Was die Frage moglicher Verunreinigungen
betrifft, schneiden Land- und Stadthonig gleich gut ab: «Die Biene
wirkt sozusagen als Filter fiir Umweltrlickstdnde. Unsere Untersu-
chungen haben bisher kaum Riickstande sowohl aus Landwirt-
schaft wie aus Verkehrsemissionen gezeigty, erkldrt Peter
Gallmann, Leiter des Zentrums fir Bienenforschung der For-
schungsanstalt Agroscope.

«Der Imker kommt immer zu spéaty, lautet ein gerahmter Spruch
an der Holztdfelung, den Helena Greters Vorganger hinterlassen
hat. Wie ist das zu verstehen? «Mich faszinieren die verwilderten
Bienenschwirme in der Stadt - sie beweisen, dass Bienen Wildtiere
sind und auch ohne Imker zurechtkommen. Doch wer Honig méch-
te von den Bienen, der muss Eingriffe ins Bienenvolk vornehmen.
Dabei stellt sich stets die Frage: Was soll man wann tun? Stimmt
etwas nicht mit den Bienen, bemerkt man dies oft zu spéat. Wenn ein
Volk schwarmt - dann ist es weg und der Imker eben zu spaty, ver-
rat Helena Greter. Die von der Feuerwehr eingefangenen Bienen-
schwiarme konnen fiir zehn Franken pro Kilogramm Bienen ge-

Feder und Rauch-
stangel sind zwei

unentbehrliche
Werkzeuge. beim
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Helena Greter erntet
nur zehn Prozent der
moglichen Honig-
menge. Die Bienen
einfach abspeisen
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kauft werden - ein Schndppchen, wenn man bedenkt, dass ein

Bienenvolk, das durchschnittlich eineinhalb bis zwei Kilogramm

wiegt, reguldar rund 300 Franken kostet. Der Grund fiir diesen ho-

hen Preis liegt in einem massenhaften, weltweiten Bienensterben.

So hat die Zahl der Bienenvolker in den Industriestaaten der Nord-

halbkugel seit 2006 im Durchschnitt um 30 Prozent abgenommen.

Selbst die Vereinten Nationen sind beunruhigt: Rund 30 Prozent

der Nahrungsmittel weltweit sind von der Bestdubung durch Insek-

ten, davon mehrheitlich Honigbienen, abhéngig. Aufgrund dieser

sogenannten Bestduberdienstleistungen gilt die Honigbiene als das

drittwichtigste Nutztier in Europa, nach Schwein und Rind. Die

Griinde fiir den ratselhaften Kollaps ganzer Bienenvolker (CCD: Co-

lony Collapse Disorder) sind wahrscheinlich vielfaltig und bislang

3 nicht vollstandig geklart. Die Spekulationen reichen von Pestizi-
Piendit et rectum eos . . L. . .

endit quam, quaturionet aut den, transgenen Pflanzen iiber Unter- oder einseitige Erndhrung in

acculpa ped que conserum Monokulturen bis hin zur Mobilfunkstrahlung. Die in den 1980er-
eostrum que repel
deria sumque con nonsedi

tasimin venecte sim fugitias Von der Feuerwehr eingefangene
Bienenschwarme konnen fir
10 Franken das Kilo gekauft werden

Jahren aus Fernasien nach Europa eingeschleppte Varroa-Milbe
gilt als Hauptursache des Massensterbens. Doch da zwischen dem
Auftauchen der Milbe und dem CCD rund zwanzig Jahre liegen,
klafft auch eine Erkldarungsliicke: Die Milbe kann kaum alleinige
Ursache sein. Zwei Seuchen, die Sauer- und Faulbrut, schwédchen
die Bienenvolker zusédtzlich. Und wie sieht die Sterblichkeit bei der
Stadtbiene aus?

Erstens handelt es sich hierbei nicht um eine eigene Bienenras-
se, wie manch ein Stadtkind vielleicht meint. Zweitens sind die
Stadtbienen von den zwei Seuchen und der Varroa-Milbe ebenso
betroffen wie die Landbienen. «Mir sind keine Daten bekannt, die
belegen oder Hinweise geben, dass Bienen in der Stadt weniger
Sauerbrut oder Faulbrut oder Varroa habeny, stellt Peter Gallmann
von Agroscope klar. Dieser Auffassung ist auch Helena Greter aus
eigener Erfahrung und als Inhaberin eines Master-Abschlusses in
Bienenpathologie, notabene. «Seit 2010 miissen die Standorte der
Bienenvolker dem kantonalen Veterindramt gemeldet werden.
Bricht zum Beispiel die Sauerbrut aus, gilt die Meldepflicht, die be-
troffenen Bienenvilker werden getotet und ein Sperrkreis wird ge-
zogen: Im Umkreis von fiinf Kilometern diirfen keine Bienenvolker
verstellt oder gehandelt werden, und alle sich darin befindlichen
Volker werden kontrolliert und tiberwachty, erklart Helena Greter.
In und um Winterthur zum Beispiel liegen zurzeit viele Standorte
wegen der grassierenden Sauerbrut-Seuche in solchen Sperrkrei-
sen, berichtet Peter Albertin vom Bienenziichterverein Winterthur.
Das Geriicht, wonach Stadtbienen weniger anfillig auf Krankheiten
und Varroa, ja sogar resistent sein sollen, kann fatale Folgen ha-




ben: Leichtgldaubige Stadtimker bekdmpfen oder melden den Behor-
den die Krankheiten nicht, was deren Ausbreitung fordert. Zur
diesjahrigen Sauerbrut-Epidemie seien die ersten zwei betroffenen
Bienenstinde - ausgerechnet - in den Stadten Ziirich und Win-
terthur registriert worden, so Peter Albertin. Dennoch liest man
immer wieder die Aussage, Stadtbienen seien insgesamt robuster
als Landbienen. Wenn fiir den Kollaps ganzer Bienenvdlker (Colony
Collapse Disorder) mehr Faktoren als Sauer- und Faulbrut sowie
Varroa-Milben verantwortlich sind, dann riicken die unterschied-
lichen Umweltbedingungen von Stadt und Land ins Blickfeld.

So etwas fallt in der Schweiz auf, aber noch deutlicher in Fran-
kreich. Frankreich ist das grosste Agrarland der Europédischen Uni-
on. Die Monokulturen sind riesig, monochrom. Griine Wiisten.
Nicht nur das Auge muss Blumen, Hecken oder Bdume suchen, son-
dern auch die Bienen. Die Vermutung: Das Immunsystem der Im-
men ist aufgrund des zu geringen. zu einseitigen Futterangebots

In Paris gibt es rund 300 Bienen-
Volker, wobei weitere 100 wilde
Schwarme vermutet werden

und der Pestizide wegen geschwicht. In Stadten wie Paris dauert
das Trachtangebot langer, ist umfangreicher und vielfaltiger. Diese
Vielfaltigkeit in der Erndhrung, vermutet Yves Loublier vom Centre
National de la Recherche Scientifique in Paris, starke das Immun-
system der Bienen und mache sie weniger krankheitsanfallig. Dass
die Bienen in Paris und anderen Grossstadten vier- bis fiinfmal so
viel Honig produzieren wie ihre krankelnden Schwestern auf dem
Land, liegt auch an den urbanen Temperaturen: Dank des milden
Mikroklimas finden die Bienen frither und ldnger Bliiten und sie
«arbeiten» auch frither und ldnger im Jahr (ab/bis 8 Grad).

Es ist Ende April, Paris bliiht. Im Jardin des Tuileries kunstvoll
gestaltete Blumenbeete, horbar beliebt bei den Stadtbienen. Schier
endlose Prachtalleen aus Linden, Akazien, Robinien oder weissen
und roten Rosskastanien, teils in voller Bliite. Auf manch schmu-
cker Terrasse an der Avenue des Champs Elysées bliihen Lavendel
und Zitruspflanzen, in verborgenen Innenhofen exotische Blumen.
Offiziell gibt es in Paris rund 300 Bienenvdlker, wobei weitere 100
verwilderte Schwarme vermutet werden, die in hohlen Baumstam-
men oder Dachgiebeln hausen. Doch was kaum bekannt ist: Ende
des 19. Jahrhunderts gab es in Paris 1800 Bienenvolker, also sechs-
mal so viel wie heute! Paris zdhlt rund 450 Gérten, Parks sowie
Stadtwalder wie der Bois de Boulogne (8.5 Quadratkilometer) oder
der Bois de Vincennes (knapp zehn Quadratkilometer). Ob in Ber-
lin, Bochum, Briissel, Chicago, Frankfurt am Main, Genf, Hamburg,
London, Miinchen, New York, Paris, San Francisco, Seattle, Toronto,
Washington D.C., Wien, Yverdon oder Zirich: Die Liste mit teils
grossen Urban-Beekeeping-Gemeinden wird immer langer, deren
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Fiirsprecher prominenter. Michelle Obama machte 2010 im Garten
des Weissen Hauses nicht nur vor, was Urban Gardening bedeutet,
sondern sie liess gleich noch Bienenkéasten installieren. In New
York hob Biirgermeister Michael Bloomberg erst im Marz 2010 das
Verbot der Bienenhaltung auf und verpasste dem Big Apple damit
ein griineres Image. Zuvor hatte der Honig aus der Bronx oder aus
Brooklyn den siissen Hauch der Illegalitit, sozusagen ein Guerilla
Beekeeping als Pendant zum Guerilla Gardening. In Berlin haben
Stadtimker Tradition: Rund 500 Imker und 3000 Bienenvolker le-
ben in der deutschen Hauptstadt, der erste Quartier-Imkerverein
wurde 1864 gegriindet. Die Motive hinter Urban Gardening treiben
auch den Urban-Beekeeping-Boom an: Lokal produzierte und ge-
sunde Lebensmittel, Sehnsucht nach Natur, zuriick zu den Wurzeln,
Selbstversorger-Fantasien, Sorgen um Nachhaltigkeit und Biodi-
versitit, Ausgleich zum hektischen Berufsalltag. Aus Fabrikhallen
werden schicke, aber kaum bezahlbare Lofts und aus den hippen,
aber solventen Zuziiglern Stadtimker. Die bloggende Brunch-Gene-
ration hat sich ein angesagtes Hobby zugelegt in den Trendvierteln
der Metropolen, ob am Kreuz- oder Prenzlauer Berg in Berlin oder
im Quartier Latin in Paris. Was fiir eine Wandlung vom biederen
Altméanner-Hobby zum stylishen Grossstadt-Accessoire, was flir ein
Kontrast zum Stumpenimker aus dem Tobel.

Urban Gardening und Beekeeping sind in, Schrebergarten- und
Bienenhduschen, einst biedere Wahrzeichen der Spiessbiirger, wie-
der en vogue. Oder wie die Siiddeutsche Zeitung es in ihrer legen-
daren Glosse Streiflicht formulierte: «Wer beim Bionade-Schliirfen
im Szene-Café nicht mindestens acht gut sichtbare Stichverlet-
zungen vorweisen kann, muss sich ernsthaft Gedanken um sein
urbanes Prestige machen.» Nicolas Gallon, Fotograf aus Paris,
schreibt iber das boomende Urban Beekeeping in seiner Stadt:
«Nouvelle mode, engagement écolo ou passion temporaire de bobos
en manque de nature.» Bobos (bourgeois-bohémes) sind gebildete
und gut verdienende, junge Grossstadter. Sie sind (spiess-)biirger-
lich, pflegen aber einen (Kiinstler-)Lebensstil, der aufgesetzt wirkt.
Sie imitieren stddtische Szenen und Subkulturen und ziehen in
Trendquartiere wie Kreuzberg, Quartier Latin oder den Ziircher
Kreis 5 und sorgen mit ihrer Kaufkraft dafiir, dass die Mieten rasch
ansteigen und die urspriinglichen Bewohner und Szenen verdrangt
werden - Stichwort Gentrifizierung.

Doch auch Unternehmen wollen mit Urban Beekeeping Aussen-
wirkung erzielen, mit Stadthonig ihr Image aufpolieren. So lebt
Nicolas Geant, Stadtimker in Paris, nicht etwa vom Honigverkauf,
sondern von der Installation und Pflege von Bienenkésten fiir Fir-
menkunden. «60 Bienenkédsten sind es zurzeit in Paris - aus-
schliesslich Geschiftskundeny, sagt Geant. Und die lassen sich
sehen: Das mondane Grand Palais an der Seine, Louis Vuitton beim
Pont Neuf oder bei Electricité de France (EDF) in La Défense. Der
franzosische Stromgigant EDF und Betreiber von rund 60 Atom-
kraftwerken betreibt mit ein paar Bienenkdsten auf dem Dach
Greenwashing, derweil der Luxusgiiter-Konzern Louis Vuitton sei-
ne Stadtbienen als «ernsthaftes Engagement» verstanden wis-

-

" tiges leisteny, sagt
Wassila Bouchafaa,
die in Paris einen
Imkerkurs belegt.

«Drei Jahre
Wartezeity

Wassila Bouchafaa (26) ist in Algier geboren, lebt und studiert seit vier
Jahren in Paris, wo sie bald den Ph.D. (Doktor) in Chemieingenieurwesen
abschliesst. Seit Januar 2011 besucht sie im Jardin du Luxembourg einen
Imkerkurs, den die Société Centrale d‘Apiculture seit 1856 anbietet.

Text und Foto: Markus Brupbacher

Wie kamen Sie auf die Idee, einen Imker-
kurs zu belegen? | Ich wollte schon immer
die Imkerei erlernen, doch kannte ich nie-
manden, der mir das beibringen wollte oder
konnte. Also begann ich im Internet zu re-
cherchieren, um moglichst alles tibers Im-
kern zu lernen. Dabei bin ich auf die Société
Centrale d‘Apiculture gestossen, die diesen
Kurs anbietet - jetzt oder nie, habe ich mir
gesagt.

Was ist so faszinierend an Bienen? | Es
sind kleine Wesen, die Grossartiges leisten
und einen ausgepragten Organisationssinn
haben. Und aus einem personlichen Grund
als Muslimin: Im Koran gibt es eine Stelle,
die von den Bienen spricht, sie lobt als
Wohltéterinnen fiir die Menschen, zum Bei-
spiel als Heilmittel, Gegengift. Darum
wollte ich mehr iiber sie erfahren.

Wie lange dauert der Kurs? | Er beginnt
in der letzten Januarwoche und geht bis
Mitte September, jede Woche drei Stunden.
Im Juli und August, wo wir den Honig ern-
ten, haben wir nur je einen Kurstag. Bis
Ende Februar haben wir die Theorie, ab
Mérz bis September die Praxis. Im Oktober

ist die Abschlusspriifung. Das alles kostet
200 Euro pro Person.

Gab es eine Warteliste? | O ja, meine Ent-
tduschung war gross, als ich mich fiir den
Kurs einschrieb - dreiJahre Wartezeit. Zum
Gliick konnte ich nach zwei Jahren begin-
nen, es gab Annullierungen.

Was ist das Anspruchsvollste an der Im-
kerei? | Vor allem die Vorbeugung von Bie-
nenkrankheiten und der Schutz vor Schad-
lingen, wie die Varroa-Milbe zum Beispiel.

Was bringt das Imker-Diplom? | Es ist
eher eine personliche Bestdtigung dafiir,
dass man dazu befdhigt ist, Bienen zu hal-
ten. Anerkannt ist es nicht, auch ist es keine
Voraussetzung fiir die Bienenhaltung.

Wo werden Sie Ihre Bienenkisten auf-
stellen? | Wenn ich in Paris bleibe, werde
ich anfragen, ob ich sie in einem offentli-
chen Garten aufstellen kann, das wire mei-
ne einzige Moglichkeit. Wenn ich nicht in
Paris bleibe, halt anderswo - bei meinen
Eltern oder dort, wo ich leben werde, wo es
einen Garten gibt.
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sen will, schreibt das Lifestyle-Magazin Bolero in seiner Juni-Aus-
gabe. Biodiversitit und Nachhaltigkeit sind die Modeworte. Da es
aber leichterist, eine Louis Vuitton-Tasche zu tragen als ein Bienen-
volk zu halten, tiberlasst das Luxushaus die Bienenarbeit Nicolas
Geant, ohne dies jedoch zu kommunizieren: Der Mann, der auf dem
Dach des Hauses eine Honigwabe gegen den Pariser Himmel hélt,
ist nicht etwa Louis Vuitton (selig), sondern Nicolas Geant. Das aber
ist in der Bolero-Bildlegende nicht vermerkt. Die Unternehmen
mochten sich ein nachhaltiges Image verpassen, sich aber nicht ste-
chen lassen, die Hande nicht schmutzig machen und keine Zeit auf-
wenden - ein bestechendes Geschéftsmodell von Nicolas Geant. Es
wird Zeit fiir etwas Ruhe, fiir etwas weniger Bling-Bling.

Touristenschwiarme bevolkern die Place Charles-de-Gaulle, der
Verkehr brummt um den Arc de Triomphe. Die Avenue de la Grande
Armée ist sozusagen die Verlingerung der Avenue des Champs Ely-
sées, aber weit weniger chic und mondén. Der Tempel der Eglise
Réformée de 1‘Etoile ist ein Gottes- und Bienenhaus - Louis Pernot
Pastor und Imker zugleich. Ob zu Schifchen oder Bienen: Der gross
gewachsene Pastor ist ein freundlicher und angenehm unaufge-
regter Mann. Das schlicht schone und schon kiihle Kircheninnere
ladt zur Einkehr ein. Ein Blick an die Kirchendecke wird zur stissen
Versuchung, denn wer die knarrig holzerne Wendeltreppe empor-
steigt, gelangt in eine kleine Kammer. Auch hier riecht es nach Bie-
nenwachs. Wir befinden uns in einer gemiitlichen Imkerstube mit
Wabenrahmen, einem alten Bienenkorb und Platten aus Bienen-
wachs. «Daraus giesse ich wieder Kerzen fiir die Kirche», erzdhlt
Pastor Pernot. Er 6ffnet ein Fenster, wir steigen der Kirche aufs
Dach. Dort befinden sich seit November drei bunt bemalte Bienen-
kasten. Ein dritter, kleinerer Kasten ist mit einem Spanngurt an
einem der schmucken, gotischen Tiirmchen festgezurrt. Louis Per-
not ist ein Pionier unter den modernen Pariser Stadtimkern, «und
der einzige geistliche Imker in Parisy, fligt der Pastor fast etwas
verlegen hinzu. Er befasste sich intensiv mit den Themen Bienen
und Imkerei im Zusammenhang mit der Kirche, den Klostern und
den Monchen. Seine Bienenrasse stammt aus dem englischen Klo-
ster Buckfast, wo ein Bruder Adam die gleichnamige Rasse ziichte-
te. «Sie gilt als besonders friedlich, was hier in der eng bebauten
Stadt sicher von Vorteil isty, erzdhlt Pernot. Eine Bewilligung fiir
die Bienenhaltung brauche es in Paris nicht, doch miisse die Entfer-
nung der Bienenkasten zu Nachbarn und offentlichem Grund min-
destens fiinf Meter betragen, in alle Richtungen.

Zudem muss, wie in der Schweiz, der Standort der Bienenkésten
dem Veterindramt jahrlich mitgeteilt werden. Der Bois de Boulogne
liegt gerade mal 500 Meter vom Temple de 1‘Etoile entfernt - ein
Bienenparadies. Letztes Jahr gaben zwei von Pernots Bienenvolker
zusammen rund 100 Kilogramm Honig, was etwa der vier- bis fiinf-
fachen Menge entspricht, was Bienen auf dem Land schaffen. Um
mogliche Vorurteile gegeniiber seinem Stadthonig zu entkraften,
liess Pernot den Honig analysieren - keinerlei Verunreinigung. Da
in Frankreich Kirche und Staat strikt getrennt sind, gibt es keine
Kirchensteuer. So finanziert sich die protestantische Kirchgemein-
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de von Louis Pernot mit Spenden der Glaubigen - und dem Ver-
kaufserlos des hauseigenen Honigs. Louis Pernot verschwindet
kurz und kehrt zurtick aufs Kirchendach, gewandelt vom Pastor im
dunklen Anzug zum Imker mit weissem Schleier. Vorsichtig 6ffnet
er einen Bienenkasten und zeigt eine Honigwabe - es ist Ende April
und die Wabe ist schon zur Hélfte mit Honig geftllt!

In Paris sei es im Durchschnitt 2 bis 3 Grad warmer als in den
Vororten und im Umland, so Pernot. Ein massenhaftes Bienenster-
ben habe er noch nie erlebt. «<Hochstens mal 10 Prozent. Auf dem
Land hingegen sind es bis 50 Prozent, wegen der Pestizide und Mo-
nokultureny, erzahlt Louis Pernot. Zwar gebe es Geschmacksnuan-
cen, doch im Grossen und Ganzen schmecke Pariser Stadthonig,
wegen der grossen Bliitenvielfalt, aromatisch und ausgewogen. Wir
steigen wieder auf Erden und auf unserem Weg streifen wir ein Sit-
zungszimmer mit dunklem, altehrwiirdigem Mobiliar und einem
Schrank. der aussieht wie eine Schatztruhe. Louis Pernot dreht den

Viele Firmen mochten sich mit Bie-
nen ein sauberes Image verpassen,
ohne sich dabei stechen zu lassen

Schliissel, fasst kurz hinein und héilt ein Glaschen Pariser Stadtho-
nig in die Luft: «Voila, pour vous.» Merci, et au revoir. Der Honig
schmeckt librigens lieblich, aromatisch, parfiimiert im positiven
Sinne - himmlisch.

Der Jardin du Luxembourg, immer noch in Paris, beherbergt
zwei Institutionen, wie sie unterschiedlicher nicht sein konnten:
eine Imkerschule und den franzosischen Senat. Letzterer beschloss
vor rund einem Jahr das Verbot der Gesichtsverschleierung im 6f-
fentlichen Raum. «Nehmen Sie meineny, sagt Alain Levionnois, der
Kursleiter. Das Gesetz Nummer 2010-1192 sieht Ausnahmen vor:
Der Gesichtsschleier ist gerechtfertigt, wenn er aus gesundheit-
lichen Griinden oder zur Berufsausiibung unabdingbar ist. Wo ge-
stochen wird, darf man sich also legal schiitzen. Im Schatten der
Kastanienbdume steht ein kleiner, schmucker Pavillon, um den
kreisformig zwanzig Bienenkdsten angeordnet sind - rund eine
Tonne Honig pro Jahr. Seit 1856 bietet die Société Centrale
d‘Apiculture (SCA) hier Imkerkurse an. Die Theorie findet gleich
nebenan statt. Dreier- bis Vierergruppen kiimmern sich um einen
Bienenkasten. In einer Art Tagebuch notiert jede Gruppe, wann sie
welche Arbeiten durchgefiihrt hat. Levionnois spricht mit bestimm-
ter Stimme und ist, trotz Schleier, als Kursleiter zu erkennen, da er
als Einziger keine Handschuhe tragt. Die Teilnehmer sind voll bei
der Sache, wissbegierig freuen sie sich wie kleine Kinder, wenn sie
«ihre Konigin» entdecken. Immer wieder ermahnt sie der Kurslei-
ter, bitte nicht so hektisch zu hantieren, da sich Hektik auf die Bie-
nen ubertragt. «Passt besser auf, sonst gibt das wieder ein Bienen-
Sandwichy, sagt er und zeigt zum x-ten Mal, wie man ein Element
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des Bienenkastens auf das andere schiebt - und eben nicht legt. Ja,
eigene Bienen in der Stadt zu halten, sei extrem «a la mode» gewor-
den, bestitigt Levionnois. «Fiir mich ein bisschen zu sehry, fiigt er
nach dem Kurs hinzu.

Wenn Bienen gestresste Menschen nicht mogen, dann sollte
dieses Hobby eigentlich Gift fiir solche Menschen sein. Aber viel-
leicht ist es ia umgekehrt und die Bienen selber sind das beste Be-

Vielleicht ist es wirklich so,
dass Bienen das beste
Beruhigungsmittel der Welt sind

ruhigungsmittel der Welt. Wenn Helena Greter jedenfalls einen
hektischen Arbeitstag hinter sich hat, setzt sie sich zuerst eine Wei-
le neben ihr Bienenhauschen, bevor sie mit den Bienen in Kontakt
tritt. «Um runterzukommeny, erzahlt die erfahrene Stadtimkerin,
und spatestens jetzt wissen wir auch, warum so viele Imker Stum-
pen rauchen. Genau. Um runterzukommen. Und wie verwendet
Greterihren eigenen Honig? Ihre Antwort tiberrascht: «Ich mag Ho-
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nig eigentlich gar nicht, hochstens in einem Yoghurt mit Niissen.
Im Dorf, wo ich aufgewachsen bin, musste ich unseren Honig bei
der Imkerin holen. Die Frau meinte es ja nur gut mit mir, als sie den
Loffel tief in den Honigtopf tauchte und ihn mir in den Mund
steckte, sodass ich schier keine Luft mehr bekommen habey, erziahlt
Helena Greter mit einem Lachen, «vielleicht ist das der Grundy.

Die leidenschaftliche Imkerin und Biologin ermutigt tibrigens
jeden, der auf die Idee kommt, selber Bienen zu halten. Dann I&-
chelt sie wieder verschmitzt und sagt: «Weil erst dann sehen sie,
welche Arbeit die Imkerei bedeutet und vor allem, welches Frustpo-
tenzial sie auch hat: Jahre mit wenig oder fast keinem Honig,
schwiarmende Volker, ab und zu Bienenstiche, Bienenkrankheiten,
massenhaft Bienenleichen und im Friihjahr Schimmel in den
Késten, Dreck et cetera. Diese enttduschenden Erfahrungen muss
letztlich jeder selber machen.» Fiir Helena Greter ist der Fall klar:
Sie mochte dranblieben. Ihre Doktorarbeit in Tierpathologie schrei-
ben, weiterhin in Ruhe und so unaufgeregt wie moglich ihren «Ho-
nig us Ziiri» herstellen. Bienenhaltung ist eben auch eine Haltung.
Eine personliche Einstellung, ein veritabler Lifestyle, aber keiner
fiir abgehobene Bobos. Wer imkern mochte, muss sich Zeit nehmen,
muss geduldig sein, eine Ertragsgarantie gibt es genauso wenig wie
die kleine, freche, schlaue Biene Maja.

Alles, was guter Geschmack
braucht, um sich zu entfalten.

Kikkoman Sojasauce, gebraut aus Wasser, Soja, Weizen und Salz, verfeinert gute Zutaten auf
rein naturliche Weise. Kein Wunder kommen auch immer mehr Schweizer Feinschmecker auf
den Geschmack der gesunden Universalwiirze. Ubrigens, die fiir Europa bestimmte Sojasauce
von Kikkoman wird ausschliesslich in Holland gebraut. Kikkoman, zum Wiirzen das Beste.
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